BRAU ROSENHEIM




Flotzinger Pils

Das Brauen eines feinen Pilsbieres war Erleben Sie mit unserem Pils
in Bayern zu friiheren Zeiten nicht még- ein Stlick Braukunst.
lich, da das Brauwasser zu hart war.
Erst die verschiedenen Verfahren zur Zutaten: Brauwasser,
Wasserenthartung schufen die Moglich- Gerstenmalz, Hopfen,
keit, ein Pils im Voralpenland zu brauen. Hopfenausziige
Alc. 4,8% Vol.,
Die Schaumkrone auf dem Pilsglas ladt Stammwdrze 11,7%
ein, die gelungene Balance zwischen IBU: 29

feinherber Frische und milder Wiirze
zu genief3en. Das hopfenaromatische
Finale, hervorgerufen durch feinsten
Aromahopfen aus Tettnang am Boden-
see, macht bereits Lust auf den nachs-

ten Schluck.

Gebinde Artikel-Nr. EAN-Code

Kasten 20x 0,33 | 272 4016843 102722
Einzelflasche 0,33 | 272 40 16843 002725
20l Gastro/KEG 162 4016843 001629
Flaschenform: Vichy 0,33

Leergut-Artikel-Nr. Kiste mit Flasche: ...... 20

Leergut-Artikel-Nr. Kiste ohne Flasche: .. 4
Leergut-Artikel-Nr. Einzelflasche: 5

Gewicht Kiste mit vollen Flaschen 15,0 kg

Gewicht Kiste mit leeren Flaschen 8,4 kg

Palette voll: 624 kg

Mafe Kiste (L/B/H): 40x30x28cm
Mafe Palette (L/B/H): 120x80x 14 cm
Kiste Inhalt: 20x0,33 Itr.
Kisten pro Palette: 40 Stuck

Kisten pro Lage: 8 Stuick

MHD ab Produktion: 7 Monate




